
VARIETAT AUTÒCTONA EMPORDANESA

Fosc*
oli d’oliva extra verge    
Oli extra verge elaborat per premsada en fred d’olives de 
l’olivar Fosc de la varietat autòctona Argudell. Color verd 
intens degut a una recol·lecció primerenca, a principis de 
desembre. Aromes intensos afruitats i d’herba acabada de 
tallar. Agradable picor en boca i interessant amargor.
L’any 2003 es va recuperar aquest olivar màgic i centenari 
anomenat Olivar Fosc degut a què fins a la seva recuperació 
no hi entrava ni la llum del sol. L’oli que se n’obté és un petit 
homenatge a petits plaers

‘Oscuro’
aceite de oliva extra virgen 
Aceite de oliva extra virgen prensado en frío a partir 
de aceitunas del olivar Fosc y de la variedad autóctona 
Argudell. Color verde intenso debido a una recolección 
temprana, a principios de diciembre. Aromas intensos 
afrutados y de hierba recién cortada. Agradable picor 
en boca e interesante amargor. En 2003 se recuperó este 
olivar mágico y centenario denominado Olivar Fosc (Olivar 
Oscuro) debido a que hasta su recuperación no entraba ni la 
luz del sol. El aceite que se obtiene es un pequeño homenaje a 
pequeños placeres

Acidesa 0,3° 
Tap suro natural
+ dosificador canya 
Ampolla Alta 50cl

Caixa 
3 ampolles 50cl 
365mm llarg
215mm ample
65mm alt
Pes total 3,42kg

Europalet 
No disponible
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OLI D’OLIVA EXTRA VERGE

COLLIT A MÀ

D’OLIVERES CENTENÀRIES DE FINS A 500 ANYS




